Liebe Eltern!
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FEEEN

Mit Beginn des neuen Schuljahres Gibernimmt das Team von apetito catering die Bewirtschaftung der

Mensa der Markgrafen-Gemeinschaftsschule Miinzesheim Kaichtal.

Eine tolle Aufgabe, die wir mit groRer Leidenschaft Gbernehmen!

. Leckerzauberer, Wunscherfiiller, Genussexperten, Ernahrungspezialisten, Heimatentdecker und Frischefreunde. Das sind Wir von

Natiirlich lecker

Eine ausgewogene Ernahrung ist die Basis flir eine gute Entwick-
lung.Daher stehen wertvolle Zutaten, ausgewogene Inhaltsstof-
fe und eine frische Zubereitung ganz oben auf unserem Speise-
plan.

Fir die kindgerechte und hochwertige Zubereitung der Speisen
arbeiten wir nach dem Qualitatsstandard fiir Schulverpflegung
der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. (DGE).

Eine hohe Lebensmittelqualitat und qualitativ einwandfreie und
hygienisch sichere Speisen gewahrleisten wir durch sorgsam
ausgewahlte Rohwaren und hochwertige Herstellungsverfahren.
Unsere Speisen werden immer moglichst kurz vor dem Verzehr
zubereitet. Dadurch halten wir die Standzeiten der Speisen kurz.
Das Essen sieht lecker aus, schmeckt frisch einfach besser und
behalt ein Maximum an Vitaminen.

Regionalitﬁl: & Saisonalitit

Im Sinne der Nachhaltigkeit und Vermeidung unnotiger Trans-
portwege sollen moglichst viele Zutaten aus Deutschland
stammen.

Um ein abwechslungsreiches und attraktives Essen anbieten zu
konnen, werden regionale Lebensmittel durch einen lberregio-
nalen Einkauf erganzt. AuRerdem werden im Speiseplan saisonal
verfugbare Gemise- und Obstsorten bevorzugt berticksichtigt.
Im Folgenden ein Auszug unserer Lieferanten:

Fur Kraft & Energie
€ Ein hoher Anteil an pflanzlichen Lebensmitteln

€ Mehr Vollkornprodukte als WeilBmehl
€ Fettreduzierte Milch- und Fleischprodukte
€ Gewiirze & Krauter statt Zucker & Salz

clever Essen Qualititssicherheit
Flr die zubereiteten Speisen werden ausschlieRlich Zutaten
erstklassiger Qualitat eingesetzt. Im Rahmen des zertifizierten
Qualitatsmanagements garantiert ein umfangreicher Kont-
rollprozess Sicherheit und Qualitat von der Rohware uber die
Zubereitung bis zur Ausgabe.
MaRnahmen zur Sicherstellung der Qualitat umfassen bspw.:
€ Zertifizierung nach DIN EN 1SO 9001
@ Lickenlose Kontrolle der Produkte ab Wareneingang
Uber den gesamten Prozess
€» Umfassendes HACCP-Konzept mit externen Hygiene-Checks
€ Jahrliche Hygieneliberprifung durch externen Kontrolleur
€ Umfassendes Hygienekontrollsystem gemaR HACCP
@ Unsere Mitarbeiter bilden sich kontinuierlich fort u besuchen
regelmaRig stattfindende Schulungen

Prinzipien unserer Einkaufspolitik

€ leistungsfahige Partner & langfristige Zusammenarbeit

€ Bevorzugung von regionalen Lieferanten bei Frischware
(z.B. Obst, Gemise, Milchprodukte)

€ Definierte, strenge Qualitatsanforderungen
(4 regelmaRige Lieferantenaudits
€ kontinuierliche Wareneingangskontrollen

Geschmack pur genieBen
Wertvolle Zutaten aus der Natur, kreative Rezeptideen und jede
Menge Kochkompetenz. Unser Koche legen groRen Wert auf na-
turlichen Geschmacksreichtum und verzichten dabei moglichst

auf deklarierungspflichtige Zusatzstoffe.




