Montag

Goethe-Grundschule Monat April 2025

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

c\even

Freitag

Kartoffelpuffer <vV> mit Apfelmus

Gefligelbalichen <G> in Tomatensol3e

Alaska Seelachs "Fischlis" <F> mit

Vegetarische Kartoffelsuppe <V> mit

Dessert

Menii A "Italia" <V> mit Maiskorner und Pommes frites und Tomatenketchup Kaiserbrétchen
9 Langkornreis
Q
g s Kartoffelpuffer <vV> mit Apfelmus Kurbis Falafel <V> auf TomatensoRe mit Brokkolirdsti <V> mit Pommes frites und Vegetarische Linsensuppe <V> mit
<= | MeniB Maiskérner und Langkornreis Tomatenketchup Kaiserbrétchen
o
v
g
:\;c)' Frischobst Frischobst Frischobst Fruchtjoghurt Pfirsich-Maracuja
Dessert
Alaska-Seelachs <F> mit Kaisergemise, |Kartoffel-Mohreneintopf <V> mit TomatensoRRe mit Nudeln und geriebenen |Kebab vom Hahnchen <G> mit Balkan Mix
Menii A Kartoffeln und Heller CremesofRie Kaiserbrétchen Kase Gemuse, Langkornreis und Krauterdip
]
8
<19 Gemisefrikadelle aus Moéhren, Pastinaken, | Tomatensuppe mit Nudeleinlage dazu ein | TomatensofRe mit Nudeln und geriebenen | Gemiise Nuggets <V> mit Balkan Mix
3 2| MeniB Erbsen, Romanesco und Mais <V> mit Kaiserbrétchen Kase Gemuse, Langkornreis und Krauterdip
< Kartoffeln und Heller CremesoRe
<
o
B‘ Frischobst Frischobst Frischobst Fruchtjoghurt Erdbeer
Dessert
Ferien Ferien Ferien Ferien
Menii A
[Te]
N
8
E—," Q9 Ferien Ferien Ferien Ferien
or?! E Menii B
S
3; Ferien Ferien Ferien Ferien
Dessert
Ferien Ferien Ferien Ferien
Menii A
[Te]
N
8
E—," ~ Ferien Ferien Ferien Ferien
5 Menii B
oE
S
&i Ferien Ferien Ferien Ferien




28.04.-02.05.2025
KW 18

Buntes Buffet (kann alle Allergene Bolognese aus Hahnchenfleisch <G> mit  |Fischstadbchen <F> mit Rahmspinat und Feiertag
Menii A enthalten) Spiralnudeln Salzkartoffeln
Buntes Buffet (kann alle Allergene Vegetarische Bolognese <V> mit Gemduse Knusperbagel aus Blumenkohl, Feiertag
Menii B enthalten) Spiralnudeln Erbsen, Karotten und Broccoli <V> mit
Rahmspinat und Salzkartoffeln
Frischobst Frischobst Frischobst Feiertag
Dessert

Speiseplan ohne Gewahr. Wir weisen daraufhin, dass die Inhaltsstoffe (Allergene und
Zusatzstoffe) der Speisen endgliltig am Ort der Speisenausgabe gekennzeichnet sind.




