Kammer Int Billingual School Monat April 2025

c\even

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
N Hahnchenfilets "Gartnerin Art" in Kartoffelgulaschtopf mit Rindfleisch <R> Pizzaschnitte Schlemmerfilet a la francaise, Geflligelbalichen in RahmsoRe <G>
Biiffetform Haupt- RahmsoRe <G> DillrahmsoRe
komponente 1
. Kartoffel-Brokkoli-Auflauf <V> Chili sin Carne <V> Makkaroni a la Romana mit Gemlse Knusperbagel aus Blumenkohl, Vegetarische Klopse <V>, Braune
Biiffetform Haupt- Hahncheninnenfilets und TomatensoRe Erbsen, Karotten und Broccoli <V>, Helle |RahmsoRe
komponente 2 <G> CremesoRe
Vegetarische Moussaka <V> Griine Bandnudeln, KasesoRe Baked Potatoes Nudel-Gemise-Pfanne <V>, TomatensofR3e | Farfalle, NapolisoRe
Biiffetform Vegetarisch
&
Q
g s Langkornreis Backerschrippe Krauterquark Kartoffel Wedges Salzkartoffeln, Gnocchi
< 2| Biiffetform Beilagen
%
g‘
:\7" Erbsengemiise Pariser Karotten Maiskorner Buntes Gemiise Kaisergemiise
Biiffetform Gemiise
Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet
Biiffetform Salatbar
Frisches Stiickobst Erdbeerquark Eisbecher Duo Vanille Schokolade Frisches Stiickobst Frisches Stiickobst
Biiffetform Dessert
N Rindergulasch <R> Hahnchenfleisch in TomatensoRe <G> Seelachsfilet im Backteig <F>, Helle Spaghetti, Bolognese aus Hahnchenfleisch | Gekochte Eier, SenfsoRe
Biiffetform Haupt- CremesoRe <G>, Gouda, gerieben
komponente 1
N Késespatzle <V> Reis-Gemisepfanne, SoRe "Gartnerin Art" | Fusilli, Rinderbolognese <R> Schlemmerfilet von Alaska Seelachs mit Tortellini mit Kasefillung, TomatensoRe
Biiffetform Haupt- Krauterauflage "Bordelaiser Style", "ltalia” <V>
komponente 2 DillrahmsoRe
Falafelballchen <V>, GemisesoR3e aus Kartoffelpfanne SuRkartoffel-Herzchen mit Mais und Sommergemise-Eintopf <V>, Vegetarisches Schnitzel, paniert <V>
Biiffetform Vegetarisch | Pastinake, Kirbis und M6hren <v> Zucchini <v> Kaiserbrotchen
&
8
g‘ 0 Ofenkartoffeln, Spatzle Gabelspaghetti Salzkartoffeln Langkornreis Stampfkartoffeln
<= | Biffetform Beilagen
v
3
B’ Brokkoli Kaisergemise Buttergemise "naturell" Karotten Scheiben Leipziger Allerlei
Biiffetform Gemiise
Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet
Biiffetform Salatbar
GrieRpudding Frisches Stiickobst Frisches Stiickobst Heidelbeerquark Frisches Stiickobst
Biiffetform Dessert




Biiffetform Dessert

" Osterferien Osterferien Osterferien Osterferien Karfreitag
Biiffetform Haupt-
komponente 1
" Osterferien Osterferien Osterferien Osterferien Karfreitag
Biiffetform Haupt-
komponente 2
Osterferien Osterferien Osterferien Osterferien Karfreitag
Biiffetform Vegetarisch
&
8
g‘ Q Osterferien Osterferien Osterferien Osterferien Karfreitag
« = | Biiffetform Beilagen
A
g
‘<_r; Osterferien Osterferien Osterferien Osterferien Karfreitag
Biiffetform Gemiise
Osterferien Osterferien Osterferien Osterferien Karfreitag
Biiffetform Salatbar
Osterferien Osterferien Osterferien Osterferien Karfreitag
Biiffetform Dessert
. Ostermontag Backfisch-Filets aus Alaska-Seelachsfilet | Hahnchenrahmgulasch <G> Rihrei <V> Rinderfrikadelle, BratensoRe
Biffetform Haupt- <F>, RemouladesoRe
komponente 1
. Ostermontag Makkaroni, Vegetarische Bolognese <V> |Kartoffeltaschen mit Krauter Frischkase Gemlsesuppe mit Muschelnudeln <V>, Gemisefrikadelle <V>, Braune Rahmsofie
Biiffetform Haupt- Fiillung, Krauterquark Kaiserbrotchen
komponente 2
Ostermontag Kartoffel-Gemlse-Gratin <V> StiBkartoffel-Herzchen mit Mais und Nudel-Brokkoli-Auflauf <V> Spinat-Kartoffel-Gratin <V>
Biiffetform Vegetarisch Zucchini <V>
&
8
g‘ ~ Ostermontag Kartoffel Wedges Spatzle Salzkartoffeln Langkornreis
68 = | Biiffetform Beilagen
N
g
N. Ostermontag Rahmspinat Karotten Scheiben Erbsen und Karottengemiise Balkan Mix Gemiise
Biiffetform Gemiise
Ostermontag Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet
Biiffetform Salatbar
Ostermontag Erdbeerjoghurt Frisches Stiickobst Milchreis Frisches Stiickobst

28.04.-02.05.2025
KW 18

Biiffetform Haupt-
komponente 1

Hahnchen-Knusperschnitzel "Wiener Art"
<G>

Seelachsfilet im Backteig <F>,
Dillrahmsofe

Gefllgelbratwurst <G>, BratensoRRe

Tag der Arbeit

Herzhafter Makkaroniauflauf <V>

Biiffetform Haupt-
komponente 2

Gemuse Knusper-Dino <V>

Brokkolirosti <V>, SoRe "Gartnerin Art"

Alaska Seelachs "Fischlis Knusperpanade”
<F>, Helle Cremesof3e

Tag der Arbeit

Bunte Gemiise-Nudel-Pfanne mit bunten
M®ohren, Zucchini und Romanesco <V>

Biiffetform Vegetarisch

Schneckennudeln in Kasesolle <V>

Italienische Gemuise Lasagne <V>

Kartoffel-Gemise-Pfanne <V>

Tag der Arbeit

Vegetarische Kartoffelsuppe <vV>

Biiffetform Beilagen

Petersilienkartoffeln

Langkornreis

Kartoffelpiree

Tag der Arbeit

Schusterjungs




28.04.-02.05.2025

KW 18

Biiffetform Gemiise

Erbsen und Karotten

Sommergemuse

Kaisergemise

Tag der Arbeit

Brokkoli

Biiffetform Salatbar

Salatbuffet

Salatbuffet

Salatbuffet

Tag der Arbeit

Salatbuffet

Biiffetform Dessert

Kirschjoghurt

Frisches Stlickobst

Vanilla-Milchpudding

Tag der Arbeit

Frisches Stlickobst

Speiseplan ohne Gewahr. Wir weisen daraufhin, dass die Inhaltsstoffe (Allergene und

Zusatzstoffe) der Speisen endgliltig am Ort der Speisenausgabe gekennzeichnet sind.




591003 Kammer Krippe und KiTa Monat April 2025

c\even

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Hahnchenfilets "Gartnerin Art" in Kartoffelgulaschtopf mit Rindfleisch <R>, Pizzaschnitte, Salatbeilage Fischhappen im Backteig <F>, Helle Farfalle, Napolisol3e, Pariser Karotten
Hauptgang RahmsoRe <G>, Langkornreis Kaiserbrétchen Cremesole, Erbsengemdiise, Salzkartoffeln
&
Q
g s tarisch Kartoffel-Brokkoli-Auflauf <V> Bunter GemiUseeintopf, Kaiserbrétchen Pizzaschnitte, Salatbeilage Nudel-Gemise-Pfanne <V>, TomatensoRe |Farfalle, NapolisoRe, Pariser Karotten
] vegetarische
E:Ir E Alternative
8‘
:\;c)' Frisches Stiickobst Frisches Stiickobst Frisches Stiickobst Frisches Stiickobst Frisches Stiickobst
Nachmittags-obst
Herzhaftes Rindergulasch <R>, Brokkoli, Hahnchenfleisch in TomatensoRe <G>, Seelachsfilet im Backteig <F>, Sommergemiise-Eintopf <V>, Tortellini mit Kasefiillung, TomatensoRe
Hauptgang Spétzle Kaisergemiise, Langkornreis DillrahmsoRe, Karotten Scheiben, Weizenbrétchen "ltalia” <V>
o Salzkartoffeln
o
N
<19 . Kéasespatzle <V> Langkornreis-Gemisepfanne, SolRe SiRkartoffel-Herzchen mit Mais und Sommergemuse-Eintopf <V>, Tortellini mit Kaseflllung, TomatensolRe
S > vegetarische "Gartnerin Art" Zucchini <V> Weizenbrétchen "ltalia” <V>
< Z | Alternative
3
B’ Frisches Stiickobst Frisches Stiickobst Frisches Stiickobst Frisches Stiickobst Frisches Stiickobst
Nachmittags-obst
Osterferien Osterferien Osterferien Osterferien Karfreitag
o Hauptgang
N
8
< © . Osterferien Osterferien Osterferien Osterferien Karfreitag
S 7| vegetarische
Sj E Alternative
g’
3; Osterferien Osterferien Osterferien Osterferien Karfreitag
Nachmittags-obst
Ostermontag Makkaroni, Vegetarische Bolognese <V> Hahnchenrahmgulasch <G>, Maiskérner, | Gemusesuppe mit Muschelnudeln <V>, Rinderfrikadelle, BratensoRe, Balkan Mix
Hauptgang Spatzle Kaiserbrétchen Gemlse, Langkornreis
]
8
SN . Ostermontag Makkaroni, Vegetarische Bolognese <V>  |Kartoffeltaschen mit Frischkasefiillung Gemisesuppe mit Muschelnudeln <V>, Gemuse-Frikadelle "Hausfrauen Art" <V>,
= > vegetarische <V>, Krauterquark, Maiskorner Kaiserbrotchen Braune Rahmsofe, Balkan Mix Gemiise,
N Alternative Langkornreis
<
o
&i Ostermontag Frisches Stiickobst Frisches Stiickobst Frisches Stiickobst Frisches Stiickobst
Nachmittags-obst




28.04.-02.05.2025
KW 18

Hauptgang

Hahnchen-Knusperschnitzel "Wiener Art"
<G>, Tomatenketchup, Erbsen und
Karotten, Salzkartoffeln

Seelachsfilet im Backteig <F>, Helle
CremesofRe, Sommergemiise,
Langkornreis

Geflugelbratwurst <G>, Gefllgelsolie,
Kaisergemise, Kartoffelplree

Tag der Arbeit

Vegetarische Kartoffelsuppe <V>,
Schusterjungs

vegetarische
Alternative

Gemise Knusper-Dino, Tomatenketchup,
Erbsen und Karotten, Salzkartoffeln

Brokkolirésti <V>, Helle Cremesole,
Sommergemduse, Langkornreis

Kartoffel-Gemuse-Pfanne <V>

Tag der Arbeit

Vegetarische Kartoffelsuppe <V>,
Schusterjungs

Nachmittags-obst

Frisches Stlickobst

Frisches Stlickobst

Frisches Stlickobst

Tag der Arbeit

Frisches Stlickobst

Speiseplan ohne Gewahr. Wir weisen daraufhin, dass die Inhaltsstoffe (Allergene und

Zusatzstoffe) der Speisen endgliltig am Ort der Speisenausgabe gekennzeichnet sind.




